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ORIGIN COLLECTION - NOIR ORIGIN COLLECTION - BLANC

BIO COLLECTION
ORIGIN COLLECTION - LAIT

UGANDA
DARK 80%

UGANDA
DARK 80%

La teneur élevée en cacao de 
ce chocolat offre un goût de 
cacao puissant accentué d’un 
soupçon de terre et de 
champignon et d’une légère 
note fumée.

DOMINICAN REPUBLIC
WHITE 31%

DOMINICAN REPUBLIC
WHITE 31%

Un chocolat blanc divin 
qui se distingue par la 
délicatesse de ses notes 
crémeuses. Un goût léger 
de beurre et de lait avec 
de subtiles notes de fl eurs et 
de fruits secs. 

BIO
DARK 71%

BIO ORGANIC
DARK 71%

Un chocolat avec du corps. 
Un goût acide de cacao 
fumé et une touche de 
champignon et de terre.

CLASSIC COLLECTION

Voici une sélection de trois chocolats élaborés à partir 
d’un « blend » (assemblage) de cacaos de très haute 
qualité.

VANUATU
MILK 44%

VANUATU
MILK 44%

Un trait de lait, une pointe de 
caramel et une note fumée : 
c’est le festival des saveurs 
que nous offrent les fèves de 
Vanuatu. 

COSTA RICA
MILK 38%

COSTA RICA
MILK 38%

Un lèger parfum de fèves 
grillées cède la place à un 
arôme crémeux imprégné 
d’une touche d’olive et 
de clou de girofl e, le tout 
enveloppé de la chaleur du 
bois. Un plaisir gustatif velouté. 

PERU
DARK 64%

PERU
DARK 64%

La fraîcheur d’une note fruitée 
accentuée par un bouquet de 
fruits secs confère à ce 
chocolat une douceur et un 
crémeux inhabituels pour un 
chocolat noir.

ECUADOR
DARK 71%

Le goût exceptionnellement 
raffi né et le riche arôme de 
cacao “Nacional” d’Equateur 
constituent les caractéristiques 
principales de ce chocolat 
noir. Ce chocolat à haute 
teneur en cacao se distingue 

par sa douceur et la subtilité de ses arômes. Son goût 
délicat de cacao laisse deviner une nuance fl orale 
tandis qu’un soupçon de terre apporte la touche fi nale.

ECUADOR
DARK 71%

PAPUA NEW GUINEA
DARK 64%

Des accents distincts de whisky 
et de fumée, conjugués au 
goût de cacao acide, 
constituent le corps de ce 
chocolat. Un parfum de tabac 
et une touche discrète de 
champignon confèrent à ce

chocolat un goût sensationnel et inimitable.

PAPUA NEW GUINEA
DARK 64%

VENEZUELA
MILK 43%

Un chocolat au lait riche et 
onctueux développant des 
notes caractéristiques de 
noisette, de vanille et de 
caramel. Le chocolat 
vénézuélien mise sur un goût 
prononcé de cacao, exhalant 

des parfums de fèves grillées et un net accent de noix.

VENEZUELA
MILK 43%

COSTA RICA
DARK 64%

Un chocolat d’un noir profond 
caractérisé par un goût exquis 
de cacao amer. Un délicat 
bouquet fumé et boisé se 
marie à l’arôme raffi né du 
chocolat amer pour procurer 
à ce chocolat noir un goût

traditionnel, doux et savoureux.

COSTA RICA
DARK 64%

BLANC 28%
Un chocolat
blanc avec 
une légère
touche de
vanille.

LAIT 34%
Un chocolat 
au lait riche et 
onctueux 
développant 
des notes 
d’épices.

NOIR 55%
Un chocolat
noir avec un 
soupçon de 
fl eurs, de 
vanille, les 
agrumes et 
les noisettes.




